
PORTIA VERDEJO

Presenta un tono dorado con reflejos verdosos. En nariz es 
intenso y complejo, con notas de fruta tropical y de hueso, como 
melocotón, con toques cítricos y agradables notas herbáceas. En 
boca es fino y elegante, de paso muy equilibrado, con ligeros 
matices amargos. Presenta un final largo con notas herbáceas.

Marida muy bien con aperitivos, platos a base de pescado, fideua, 
arroz, pasta, ahumado, quesos suaves y cremosos, carnes 
blancas.

Características

Vino Blanco Verdejo

Maceración en frío, y fermentación alcohólica controlada en sus 
propias lías

D.O. Rueda

75 cl.

PREMIOS

92 puntos, añada 2.021. Tasting 2.022

92 puntos, añada 2.018. Cata 2.019
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